
Le sol est composé de 
rendzines à apparence 
rougeâtre, il est caillouteux, 
marneux en certaines zones et 
parsemé de tête de roches qui 
signalent un sous-sol rocheux 

et fissuré favorisant un enracinement 
très profond.  Cette parcelle plantée en 
1970 puis 1989 donne des vins élégants 
et raffinés, le sol imprime au vin une 
signature minérale sublimant sa fraîcheur 
avec finesse.

2024
518 bouteilles 
38 magnums

Charmes-Chambertin

Le millésime 2024 restera marqué par des 
conditions climatiques particulièrement 
exigeantes. Un hiver doux et humide a laissé 
place à un printemps exceptionnellement 
pluvieux, suivi d’un été rythmé par des 
précipitations persistantes. Ces conditions 
ont profondément impacté le cycle végétatif 
de la vigne, avec une floraison difficile et 

irrégulière, ainsi qu’une pression sanitaire 
d’une intensité rarement observée, dominée 
par le mildiou.
Dans ce contexte, les rendements sont 
historiquement bas, conséquence directe 
des coulures, du millerandage et d’une 
sélection drastique à la vigne comme au chai. 
Les vendanges, débutées le 21 septembre, 
ont révélé des grappes très hétérogènes, 
souvent peu chargées en jus, nécessitant un tri 
rigoureux et sans concession.
Malgré cette année techniquement complexe 
et éprouvante, notre petite production en 
2024 se distinguent par des vins racés, droits 
et d’une grande transparence, portés par une 
belle fraîcheur naturelle, privilégiant l’élégance 
et la tension plutôt que la concentration. 
Les vins sont précis et séduisants dans leur 
expression.
Un millésime de travail, exigeant, mais qui 
réserve de très belles réussites.
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Chambertin-
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Les Seuvrées

Notes de dégustation
Vin élégant et équilibré, aux arômes de prune, violette et épices. 
La bouche est raffinée, soutenue par des tanins très fins et une 
belle énergie. Moins concentré mais très précis, il séduit par sa 
texture soyeuse et sa longueur. Accessible jeune, il possède un 
potentiel de garde intéressant. 2034+

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1970 et 1989 0,71 ha 100 % pinot noir 13°
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