
Au cœur de ce terroir, le sol 
est caractérisé par un substrat 
formé de graviers calcaires, 
une signature de la terre qui 
donne toute sa spécificité à cette 
appellation. Ces sols, bien que 

peu profonds, sont composés d’une terre très 
arable, d’une belle teinte brune et blonde, 
riche en argile calcaire. Cette parcelle, 
plantée en 1957, donne des vins élégants et 
ciselés, d’une fraîcheur vivifiante, d’une belle 
densité et d’une complexité séduisante.

2023
3 747 bouteilles 
244 magnums

Mazoyères-Chambertin

2023 restera une année exceptionnelle, 
marquée par un été interminable et des 
températures record, la plus chaude jamais 
enregistrée. Malgré ces conditions extrêmes, 
le millésime se distingue par son équilibre, 
sa finesse et son élégance. Après un hiver 
très sec, le printemps, plus clément, a permis 

une croissance régulière et un débourrement 
homogène. Mai et juin, alternant orages 
et soleil, ont favorisé une floraison rapide. 
Les fortes pluies de fin juin ont répondu aux 
besoins hydriques, sans dégâts. La véraison, 
ralentie par la sécheresse d’août, a repris avec 
les pluies de fin août et s’est accélérée grâce 
à la chaleur de septembre. Les vendanges ont 
débuté le 11 septembre sous un temps idéal, 
avec des raisins parfaitement mûrs récoltés 
en dix jours. Les rendements bien maîtrisés 
assurent une qualité remarquable. L’automne, 
arrosé régulièrement, a rechargé les nappes. 
2023 offre des vins d’un équilibre parfait, à la 
finesse et à l’élégance exceptionnelles.
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Notes de dégustation
Ce vin arbore une magnifique couleur pourpre et 
un bouquet complexe de cerise, d’anis, de thé et 
de notes florales. Il offre des saveurs élégantes et 
énergiques avec une minéralité ferreuse et une 
finale épicée. Austère dans sa jeunesse et fait 
pour vieillir, il promet une complexité accrue. À 
boire entre 2033 et 2045.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1957 0,84 ha 100 % pinot noir 13°
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