Mazoyéres-Chambertin

2023

ERES-C

Au ceeur de ce terroir, le sol

est caractérisé par un substrat

formé de graviers calcaires,

une signature de la terre qui

donne toute sa spécificité a cette

appellation. Ces sols, bien que
peu profonds, sont composés d’'une terre tres
arable, d'une belle teinte brune et blonde,
riche en argile calcaire. Cette parcelle,
plantée en 1957, donne des vins élégants et
ciselés, d'une fraicheur vivifiante, d'une belle

densité et d'une complexité séduisante.

Notes de dégustation

boire entre 2033 et 2045.

Cevinarbore une magnifique couleur pourpre et
un bouquet complexe de cerise, d'anis, de thé et
de notes florales. |l offre des saveurs élégantes et
énergiques avec une minéralité ferreuse et une
finale épicée. Austere dans sajeunesse et fait
pour vieillir, il promet une complexité accrue. A
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2023 resteraune année exceptionnelle,
marqueée par un été interminable et des
températuresrecord, la plus chaude jamais
enregistrée. Malgré ces conditions extrémes,
le millésime se distingue par son équilibre,
safinesse et son élégance. Aprés un hiver
tres sec, le printemps, plus clément, a permis

une croissance réguliere et un débourrement
homogéne. Mai et juin, alternant orages

et soleil, ont favorisé une floraison rapide.
Les fortes pluies de fin juin ont répondu aux
besoins hydriques, sans dégats. La véraison,
ralentie par la sécheresse d'ao(t, arepris avec
les pluies de fin aolt et s'est accélérée grace
alachaleur de septembre. Les vendanges ont
débuté le 11 septembre sous un temps idéal,
avec desraisins parfaitement mdrs récoltés
endixjours. Lesrendements bien maitrisés
assurent une qualité remarquable. Lautomne,
arrosérégulierement, arechargé les nappes.
2023 offre des vins d’un équilibre parfait, ala
finesse et al'élégance exceptionnelles.

Date de plantation | Superficie

Cépage

Alcool

1857 0,84 ha

100 % pinot noir

13°




LIS 2 T
~
pAvIURy NYAUNO] 12
sougq?) sap 4ombyg
nvouInog a7
asinof
N.NQNQ&Q“
fauanas  ouip vy op
— ug H&&S\U. o7
sapjag SoUSIN
spranauar) ST ke
SDG-AnItU S0]0)
soug 2
20347 ugg 1!
shuaga-sduvyr)
apedvyr) 11137
AU T
PHIA b
Xnvazayay
nwaso]) ny. AE[ 501 i
U D)
Xnv2sag)
7
UIU2qUIDYI-SIZVIAT
1] SoUL() Sap
WD)
souLvy)
X7
‘ \ 2
&
n 2620y v op
50,
. 52110qUL07) 2
UL QUIDYI-S2UI1D T xny
’ SvSS] uIL2qUDYI-52104IMY]
—_ 4y 12
) -
[ ]
:
’ 2420y v op
501D
A1v-]og
2420y VT ap
NLLIA9NVHD i
SqupsIny
siuopy
B m SUIUVUID)
” \ m a7




