Chambolle-Musigny

2023

Ce Chambolle-Musigny village, anciennement
désigné sous le nom d’ «Orveaux des
Bussiéres,» est un assemblage de deux

parcelles.

L'une d’elles, a été plantée au début des
années 1900 et repose sur un sol riche en
marne et en argile, offrant un enracinement profond aux

vignes.

L'autre parcelle, quant a elle, présente une plus grande
proportion de cailloux et de roches affleurantes. Issu
de tres vieilles vignes, ce vin exprime une grande

complexité aromatique.

Grace a la nature de son sol et a I'age de ses vignes,
il révele une profondeur de texture remarquable,

exceptionnelle.

caractérisée par une densité et une richesse

Notes de dégustation

Cevin dévoile unnez mir de cerise noire, cassis et épices vibrantes avec
des notes florales. La bouche raffinée et minérale est énergique, texturée
etencorejeune, avec un bel équilibre pour le vieillissement. Savoureux

et frais, aux tanins fins et framboises veloutées. Inclut 40 % de Combe
d'Orveau. A déguster entre 2028 et 2034.

Enla Rue de Vergy
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2023 resteraune année exceptionnelle,
marqueée par un été interminable et des
températuresrecord, la plus chaude jamais
enregistrée. Malgré ces conditions extrémes,
le millésime se distingue par son équilibre,
safinesse et son élégance. Aprés un hiver
tres sec, le printemps, plus clément, a permis

une croissance réguliere et un débourrement
homogéne. Mai et juin, alternant orages

et soleil, ont favorisé une floraison rapide.

Les fortes pluies de fin juin ont répondu aux
besoins hydriques, sans dégats. La véraison,
ralentie par la sécheresse d'ao(t, arepris avec
les pluies de fin a0t et s'est accélérée gréce a
lachaleur de septembre.

Lesvendanges ont débuté le 11septembre
sous untempsidéal, avec desraisins
parfaitement mdrsrécoltés en dixjours.
Lesrendements bien maitrisés assurent

une qualité remarquable. Lautomne, arrose
requlierement, arechargeé les nappes. 2023
offre des vins d’'un équilibre parfait, ala finesse
et al'élégance exceptionnelles.

Date de plantation | Superficie Cépage

Alcool

début 1980 0,65 ha | 100 % pinot noir
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