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Le Chambertin est incontestablement considéré
comme l'un des cinq meilleurs grands crus de
Bourgogne. Sa position médiane sur un coteau peu
pentu et légérement frais et venté lui confére un
grain de texture d'exception. Au coeur de ce terroir,
se trouve un sol profond, délicatement revétu d'un
manteau d'éboulis calcaires et de limons, déposés
patiemment au fil des millénaires et entrelacés par la main
minutieuse de I'homme et de son travail de culture multiséculaire.
Le Chambertin, légérement moins pentu que le Clos de Béze,
bénéficie d'un vent plus frais, apporté par la proximité de la
Combe Grisard qui apporte les vents des collines. I[déalement
orientée a l'est, ce terroir bénéficie de la meilleure exposition
au soleil, en particulier le soleil du matin. Niché a mi-pente, ce
terroir posséde une remarquable capacité a absorber 'eau, ce qui

exceptionnelle.

fait du Chambertin l'un des plus beaux terroirs de Bourgogne.
La couleur pourpre de ce vin, son bouquet aromatique et ses
notes de fruits rouges dénote d'une plénitude de saveurs

Notes de dégustation

Cevin élégant dévoile un nez épicé mélant fruits noirs, terre et une touche de
chéne. Sabouche minérale, concentrée et structurée, offre des tanins fermes
et une longueur exceptionnelle. Moins immédiat que d'autres, il révéle une
profondeur remarquable avec une fraicheur mentholée. Un vin puissant qui
demandera du temps. A déguster entre 2035 et 2050.

CHAMBERTIN

2023 resteraune année exceptionnelle,
marqueée par un été interminable et des
températuresrecord, la plus chaude jamais
enregistrée. Malgré ces conditions extrémes,
le millésime se distingue par son équilibre,
safinesse et son élégance. Aprés un hiver
tres sec, le printemps, plus clément, a permis
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une croissance réguliere et un débourrement
homogéne. Mai et juin, alternant orages

et soleil, ont favorisé une floraison rapide.

Les fortes pluies de fin juin ont répondu aux
besoins hydriques, sans dégats. La véraison,
ralentie par la sécheresse d'ao(t, arepris avec
les pluies de fin a0t et s'est accélérée gréce a
lachaleur de septembre.

Lesvendanges ont débuté le 11septembre
sous untempsidéal, avec desraisins
parfaitement mdrsrécoltés en dixjours.
Lesrendements bien maitrisés assurent

une qualité remarquable. Lautomne, arrose
requlierement, arechargeé les nappes. 2023
offre des vins d’'un équilibre parfait, ala finesse
et al'élégance exceptionnelles.

Date de plantation Superficie
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