Mazoyéres-Chambertin
2 O 2 l Au coeur de ce terroir, le sol

est caractérisé par un substrat

formé de graviers calcaires,

une signature de la terre qui

donne toute sa spécificité a cette

appellation. Ces sols, bien que
peu profonds, sont composés d’'une terre tres
arable, d'une belle teinte brune et blonde,
riche en argile calcaire. Cette parcelle,
plantée en 1957, donne des vins élégants et
ciselés, d'une fraicheur vivifiante, d'une belle
densité et d'une complexité séduisante.

Notes de dégustation

Un bouquet classique et finement détaillé, révélant
des cerises parfaitement mires accompagnées
de subtiles notes épicées. En bouche, les fruits

se montrent encore plus généreux, tout en
préservant lavivacité du millésime et les nuances
minérales du terroir. Vigoureux et tonique, ce vin
se distingue par une persistance exceptionnelle.
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¥ mois davril, le retour du beau temps es
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. Chambertin finalement au rendez-vous et permet un climat
Fio e Sk idéal pendant la floraison. Quelques semaines
T [y Wl plus tard, le début de I'été est marqué par de
o bl i e fortes pluies et une humidité omniprésente.
s o2, = Le mois d'ao(t voit le retour d’'un temps sec et
radieux pendant trois semaines consécutives
{ . favorisant une maturation optimale du fruit.
Fin septembre, les raisins arrivent a un niveau
Sil'année viticole 2021se termine par un été de maturité parfait et déclenche le début des
ensoleillé, ses débuts sont marqués par deux vendanges au 23 septembre.

vagues de gel dévastatrices quiimpactent les
vignes en profondeur et mettent en danger la

récolte avenir. Cette année-1a, la Bourgogne et élégance, les vins révélent une fraicheur

connait un hiver p|Ut6t doux. Au printemps, exceptionne”e et présentent de beaux
apres des geléesimportantes au début du volumes en bouche.

La productionissue de ce millésime capricieux
est exclusive. Evanescent, tout en finesse

Date de plantation | Superficie Cépage | Alcool

1957 0,84 ha | 100 % pinot noir 13°
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