
Au cœur de ce terroir, le sol 
est caractérisé par un substrat 
formé de graviers calcaires, 
une signature de la terre qui 
donne toute sa spécificité à cette 
appellation. Ces sols, bien que 

peu profonds, sont composés d’une terre très 
arable, d’une belle teinte brune et blonde, 
riche en argile calcaire. Cette parcelle, 
plantée en 1957, donne des vins élégants et 
ciselés, d’une fraîcheur vivifiante, d’une belle 
densité et d’une complexité séduisante.
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1 510 bouteilles 
60 magnums

Mazoyères-Chambertin

Ce millésime d’exception produit en très 
faibles quantités dues aux fortes chaleurs 
estivales renoue avec le passé glorieux des 
grandes bourgognes. Après un hiver humide et 
doux, l’été 2020 se caractérise par un temps 
sec et chaud. Durant cette période, la vigne 
souffre du manque d’eau dès la floraison 

provoquant une chute de rendements. Les 
vendanges sont très précoces et débutent 
fin août. Ce millésime précoce et ensoleillé 
présente de très beaux vins caractérisés par 
une fraîcheur ainsi qu’une tension remarquable 
avec une rare élégance de tanins soyeux et 
raffinés. 
Ce millésime grandiose mérite tout le soin d’un 
vieillissement long en cave afin d’en révéler 
tout le potentiel. La fougue de ce millésime 
ainsi que son très bon équilibre permettront 
également de déguster les vins dans leur 
jeunesse sur des notes de fruits croquants 
complétés d’une évanescence florale.
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Notes de dégustation
Une fraîcheur florale exceptionnelle, une trame 
épicée et dynamique, une combinaison de finesse 
et de puissance conférant à ce vin une étoffe 
somptueuse.  

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1957 0,84 ha 100 % pinot noir 13°
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