Mazoyéres-Chambertin

2019

JABPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE
GRAND CRU
2019
1840 bouteilles récolsées

PERROT-MINOT

Au coeur de ce terroir, le sol

est caractérisé par un substrat

formé de graviers calcaires,

une signature de la terre qui

donne toute sa spécificité a cette

appellation. Ces sols, bien que
peu profonds, sont composés d’'une terre tres
arable, d'une belle teinte brune et blonde,
riche en argile calcaire. Cette parcelle,
plantée en 1957, donne des vins élégants et
ciselés, d'une fraicheur vivifiante, d'une belle

densité et d'une complexité séduisante.

Notes de dégustation

sucrées et une précision cristalline.

Riches arbmes de fruits rouges avec des nuances
délicates de fruits mars et des notes épicées
subtiles. Le nezrévele la fraicheur du zeste
d'orange accompagnée de cerises mures et
juteuses. Enbouche, sa texture voluptueuse
dévoile une grande verticalité et des tanins
veloutés, offrant une opulence de framboises
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Le printemps 2019 est marqué par une météo
trésvariable avec des périodes de beau temps
et des épisodes de basses températures.

Au moment de la floraison, le temps frais
provoque des coulures ainsi qu'une baisse de
rendements. Aprés un mois de juin caniculaire
suivi parun été chaud et sec, labonne

maturation des raisins conjuguée a un état
sanitaire exceptionnel permet aux vendanges
de débuter sous de belles conditions météo

le 17 septembre. Ce millésime est produit

en petites quantités, lamoyenne de notre
production pour I'ensemble de nos appellations
en 2019 est en dessous de 20 hl/hectare.

Malgré la chaleur et la secheresse les vinsissus
de ce millésime sontriches et concentrés

tout en bénéficiant d'une belle digestibilité,
fraicheur, longueur et persistance. Les tanins
sont madrs et enrobés, exprimant un trés bel
équilibre, avec une belle tension et minéralité.

Date de plantation | Superficie Cépage

Alcool

1957 0,84 ha | 100 % pinot noir
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