Mazoyéres-Chambertin
2 O 1 8 Au coeur de ce terroir, le sol

est caractérisé par un substrat

formé de graviers calcaires,

une signature de la terre qui

donne toute sa spécificité a cette

appellation. Ces sols, bien que
peu profonds, sont composés d’'une terre tres
arable, d'une belle teinte brune et blonde,
riche en argile calcaire. Cette parcelle,
plantée en 1957, donne des vins élégants et
ciselés, d'une fraicheur vivifiante, d'une belle
densité et d'une complexité séduisante.

Notes de dégustation

Unvin alafois délicieusement moelleux et
rafraichissant, doté de saveurs intenses qui
s'épanouissent dans un ensemble harmonieux et
puissant. Vif et élégant, il révele des notes salines
et minérales dans une longue finale sanguine.
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S S e il hivernales en eau permettent aux raisins

7 d’obtenir une bonne maturité, de résister a
,,,,, i la chaleur et de développer un état sanitaire
e o | s = exceptionnel. Les grappes sont saines,
parfaites au moment des vendanges qui ont
d § débuté le 3septembre.

Ce millésime concentré et complexe est d'une

L'hiver et le début du printemps 2018 sont trés trés bonne maturité tout en ayant conservé
pluvieux. Les vignes constituent des réserves sa fraicheur. Les vins se distinguent par leur
en eau leur permettant de faire face ala finesse ainsi que leur fraicheur remarquable,
seconde moitié du printemps a la fois chaud labouche est structurée laissant traverser une
et ensoleillé. Ce millésime se caractérise myriade d'arébmes, un virtuose.

également par un été particulierement

Ce millésime estincontestablement construit
chaud ainsique d'un temps sec. Lesréserves

pour la garde afin de révéler tout son potentiel.

Date de plantation | Superficie Cépage | Alcool

1957 0,84 ha | 100 % pinot noir 13°
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