Mazoyéres-Chambertin
2 O 17 Au coeur de ce terroir, le sol

est caractérisé par un substrat

formé de graviers calcaires,

une signature de la terre qui

donne toute sa spécificité a cette

appellation. Ces sols, bien que
peu profonds, sont composés d’'une terre tres
arable, d'une belle teinte brune et blonde,
riche en argile calcaire. Cette parcelle,
plantée en 1957, donne des vins élégants et
ciselés, d'une fraicheur vivifiante, d'une belle
densité et d'une complexité séduisante.

Notes de dégustation

Arémes de fruitsrouges et d’épices. Lénergie des
saveurs, alliée aune minéralité prononcée, offre
un équilibre délicieux et une belle tension.

Sa complexité impressionnante culmine dans une
longue finale remarquable.
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chaud et sec, permet d'obtenir un fruit d'un
- 8 état sanitaire idéal. Lesrendements sont trés
généreux et apres avoir réduit les rendements
L'année viticole 2017 est marquée par sa par des « vendanges vertes » la maturité des
geneérosite superlative. Apres un hiver sec raisins optimale faisant débuter les vendanges
et froid, le printemps se révéle doux et sans le 7septembre.

pluie. Les vignes bénéficient de conditions
meétéorologiques agréables avec des
températuresjusqu'a 6°C au-dessus de la
normale. L'été, caractérisé par un temps

Lesvinsissus du millésime 2017 sont élégants
et finsavec une belle tension, des tannins
soyeux, ainsi qu’une grande complexité
aromatique.

Date de plantation | Superficie Cépage | Alcool

1957 0,84 ha | 100 % pinot noir 13°
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