
2021 
263 bouteilles

La Richemone

Si l’année viticole 2021 se termine par un été 
ensoleillé, ses débuts sont marqués par deux 
vagues de gel dévastatrices qui impactent les 
vignes en profondeur et mettent en danger la 
récolte à venir. Cette année-là, la Bourgogne 
connait un hiver plutôt doux. Au printemps, 
après des gelées importantes au début du 

mois d’avril, le retour du beau temps est 
finalement au rendez-vous et permet un climat 
idéal pendant la floraison. Quelques semaines 
plus tard, le début de l’été est marqué par de 
fortes pluies et une humidité omniprésente. 
Le mois d’août voit le retour d’un temps sec et 
radieux pendant trois semaines consécutives 
favorisant une maturation optimale du fruit. 
Fin septembre, les raisins arrivent à un niveau 
de maturité parfait et déclenche le début des 
vendanges au 23 septembre. 
La production issue de ce millésime capricieux 
est exclusive. Évanescent, tout en finesse 
et élégance, les vins révèlent une fraicheur 
exceptionnelle et présentent de beaux 
volumes en bouche.
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Notes de dégustation
Un bouquet riche et complexe de fruits rouges 
et noirs, d’iris et de poivre noir. En bouche, une 
concentration harmonieuse se dévoile, avec 
des tannins fins et délicats offrant un équilibre 
remarquable.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

+ de 65 ans 0,57 ha 100 % pinot noir 13°

Les cuvées Ultra poussent encore plus loin la 
notion de terroir en transcendant l’expression 
unique de chaque climat.
Nuits-Saint-Georges 1er Cru « La Richemone » 
cuvée Ultra provient de la partie sud du climat. 
Cette vieille vigne possède un capital végétal 

unique ainsi qu’une caractéristique de sol rare, constitué 
à la fois de pierraille qui assure un parfait drainage et une 
profondeur d’enracinement, et d’un ensemble argileux 
calcaire. Cette richesse de terroir conjugué aux raisins 
séculaires confère à cette cuvée une douceur sensuelle 
ainsi qu’une fraîcheur vivifiante qui se dévoile en une 
symphonie d’épices et de tannins d’une délicatesse 
exceptionnelle. La parcelle « La Richemone » dévoile 
un vin tout en rondeur avec une concentration, une 
profondeur ainsi qu’une complexité remarquable.



En
 la

 
Pe

rr
ièr

e N
ob

lo
t

La
 T

âc
he

Au
-d

ess
us

 
de

s M
al

co
ns

or

Au
x 

Ba
rr

ier
es

Au
x

Ra
ig

no
ts

Au
x 

C
ra

s

Au
x 

Bo
ud

ot
s

La
 G

ra
nd

e
Ru

e

La
 R

om
an

ée

Au
x 

La
vi

er
es

Ro
m

an
ée

-
C

on
ti

Le
s

G
au

di
ch

ot
s

Le
s D

am
od

es

Le
s C

ha
um

es

Au
 B

as
 d

e C
om

be

Au
x 

M
al

co
ns

or
ts

Au
x 

M
ur

ge
rs

N
U
IT

S-
SA

IN
T-
G
EO

RG
ES

La
R
ic
he
m
on

e
Au

x
C
ha
m
ps

Pe
rd
rix


