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La Richemone

Le printemps 2019 est marqué par une météo 
très variable avec des périodes de beau temps 
et des épisodes de basses températures. 
Au moment de la floraison, le temps frais 
provoque des coulures ainsi qu’une baisse de 
rendements. Après un mois de juin caniculaire 
suivi par un été chaud et sec, la bonne 

maturation des raisins conjuguée à un état 
sanitaire exceptionnel permet aux vendanges 
de débuter sous de belles conditions météo 
le 17 septembre. Ce millésime est produit 
en petites quantités, la moyenne de notre 
production pour l’ensemble de nos appellations 
en 2019 est en dessous de 20 hl/hectare. 
Malgré la chaleur et la sècheresse les vins issus 
de ce millésime sont riches et concentrés 
tout en bénéficiant d’une belle digestibilité, 
fraîcheur, longueur et persistance. Les tanins 
sont mûrs et enrobés, exprimant un très bel 
équilibre, avec une belle tension et minéralité.
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Notes de dégustation
Un nez à la fois mûr et rafraîchissant, où se mêlent harmonieusement 
des notes de cassis et de groseilles ainsi que des nuances florales 
délicates. En bouche, une richesse exceptionnelle se révèle à travers 
des saveurs intenses, puissantes et minérales, portées par une 
texture particulièrement fine. Une persistence prolongée, d’une 
grande finesse.        

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

+ de 65 ans 0,57 ha 100 % pinot noir 13°

Les cuvées Ultra poussent encore plus loin la 
notion de terroir en transcendant l’expression 
unique de chaque climat.
Nuits-Saint-Georges 1er Cru « La Richemone » 
cuvée Ultra provient de la partie sud du climat. 
Cette vieille vigne possède un capital végétal 

unique ainsi qu’une caractéristique de sol rare, constitué 
à la fois de pierraille qui assure un parfait drainage et une 
profondeur d’enracinement, et d’un ensemble argileux 
calcaire. Cette richesse de terroir conjugué aux raisins 
séculaires confère à cette cuvée une douceur sensuelle 
ainsi qu’une fraîcheur vivifiante qui se dévoile en une 
symphonie d’épices et de tannins d’une délicatesse 
exceptionnelle. La parcelle « La Richemone » dévoile 
un vin tout en rondeur avec une concentration, une 
profondeur ainsi qu’une complexité remarquable.
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