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La Richemone

L’hiver et le début du printemps 2018 sont très 
pluvieux. Les vignes constituent des réserves 
en eau leur permettant de faire face à la 
seconde moitié du printemps à la fois chaud 
et ensoleillé. Ce millésime se caractérise 
également par un été particulièrement chaud 
et sec. Grâce aux réserves d’eau hivernales, 

les raisins ont pu atteindre une maturité idéale, 
résister à la chaleur et au stress hydrique, tout 
en conservant un état sanitaire exceptionnel. 
Les grappes sont saines, parfaites au moment 
des vendanges qui ont débuté le 3 septembre. 
Ce millésime concentré et complexe est d’une 
très bonne maturité tout en ayant conservé sa 
fraîcheur. 
Les vins se distinguent par leur finesse ainsi 
que leur fraicheur remarquable, la bouche 
est structurée laissant traverser une myriade 
d’arômes, un virtuose. Ce millésime élégant et 
raffiné est incontestablement construit pour la 
garde afin de révéler tout son potentiel.
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Notes de dégustation
Un bouquet floral et fruité, imprégné de fraîcheur, avec des 
nuances de fraise écrasée. C’est un vin imposant, doté d’une 
intensité et d’une finesse remarquables. Sa finale est puissante, 
persistante et volumineuse.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

+ de 65 ans 0,57 ha 100 % pinot noir 13°

Les cuvées Ultra poussent encore plus loin la 
notion de terroir en transcendant l’expression 
unique de chaque climat.
Nuits-Saint-Georges 1er Cru « La Richemone » 
cuvée Ultra provient de la partie sud du climat. 
Cette vieille vigne possède un capital végétal 

unique ainsi qu’une caractéristique de sol rare, constitué 
à la fois de pierraille qui assure un parfait drainage et une 
profondeur d’enracinement, et d’un ensemble argileux 
calcaire. Cette richesse de terroir conjugué aux raisins 
séculaires confère à cette cuvée une douceur sensuelle 
ainsi qu’une fraîcheur vivifiante qui se dévoile en une 
symphonie d’épices et de tannins d’une délicatesse 
exceptionnelle. La parcelle « La Richemone » dévoile 
un vin tout en rondeur avec une concentration, une 
profondeur ainsi qu’une complexité remarquable.
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