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PERROT-MINOT

Les cuvées Ultra poussent encore plus loin la
notion de terroir en transcendant I'expression
unique de chaque climat.

Nuits-Saint-Georges ler Cru « La Richemone »
cuvée Ultra provient de la partie sud du climat.
Cette vieille vigne possede un capital végétal

unique ainsi qu’'une caractéristique de sol rare, constitué
a la fois de pierraille qui assure un parfait drainage et une
profondeur d'enracinement, et d'un ensemble argileux
calcaire. Cette richesse de terroir conjugué aux raisins
séculaires confére a cette cuvée une douceur sensuelle
ainsi qu'une fraicheur vivifiante qui se dévoile en une
symphonie d'épices et de tannins d'une délicatesse
exceptionnelle. La parcelle « La Richemone » dévoile

un vin tout en rondeur avec une concentration, une
profondeur ainsi qu'une complexité remarquable.

Notes de dégustation

Un bouquetintense, mélant des notes florales et fruitées vives,
agréablement relevées par des épices rafraichissantes. Les
ardomes de fruitsrouges et noirs, de groseilles, de cerises

et d'épices se déploient avec elégance. Concentration et
puissance se révelent en bouche, accompagnées d'une texture
séduisante. La finale est superbement longue et trés complexe.

NUITS-
SAINT-GEORGES

La Lht €8 Chamos
Richemone Perdtx

; chaud et sec, permet d'obtenir un fruit d’'un
;;'5\ état sanitaire idéal. Les rendements sont tres
généreux et apres avoir réduit les rendements

L'année viticole 2017 est marquée par sa par des « vendanges vertes » la maturité des
geneérosite superlative. Apres un hiver sec raisins optimale faisant débuter les vendanges
et froid, le printemps se révéle doux et sans le 7septembre.
pluie. Les vignes béneficient de conditions Les vins issus du millésime 2017 sont élégants
météorologiques agreaobles avec des et fins avec une belle tension, des tannins
températures jusqu'a6”C au-dessus de la soyeux, ainsi qu'une grande complexité
normale. Lété, caractérisé parun temps aromatique.
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+deB5ans 0,57ha 100 % pinot noir 13°




99
S
U.)Oﬁ
=2
o9
Z £
Z
>




