
Le domaine possède deux vignes en appellation 
régionale Bourgogne Pinot Noir situées sur la 
commune de Morey-Saint-Denis. 
La première parcelle, plantée en 1968, bénéficie d’un 
emplacement de choix lui permettant de profiter 
pleinement du terroir de Morey-Saint-Denis, argilo-

calcaire et composée de marnes calloviennes. Cette vieille vigne 
produit des raisins qui une fois porté à maturité dévoilent une 
belle concentration. 
La seconde parcelle, plantée en 1998, apporte par sa jeunesse une 
fraîcheur vigoureuse nécessaire à notre travail d’assemblage. 
Cuvée anciennement appelée «Gravières des Chaponnières», le 
design des étiquettes avant le millésime 2022 pouvant différer.

2022
4 187 bouteilles

Bourgogne
La Gouzotte

Les vendanges de 2022, qui débutent le 31 
août, se déroulent sous des températures 
estivales. Cette année-là, la saison viticole 
est marquée par des contrastes climatiques 
saisissants. Après un automne pluvieux et 
un décembre glacial, les mois de février et 
mars apportent une douceur inhabituelle. 

Le printemps 2022 se distinguant par 
un temps sec et ensoleillé, se montre 
particulièrement clément, culminant en mai 
avec les températures les plus élevées des 
cinquante dernières années, favorisant une 
croissance vigoureuse de la vigne. L’été, l’un 
des plus chauds depuis 2003, est ponctué 
de canicules fin juin, mi-juillet et tout au long 
du mois d’août. Malgré la chaleur intense, les 
réserves hydriques accumulées durant l’hiver 
permettent une maturation harmonieuse des 
raisins. 
Le millésime 2022, bien que façonné par des 
conditions climatiques extrêmes, donne 
naissance à des vins d’une grande finesse 
et d’une élégance remarquable, offrant une 
fraîcheur exquise et des volumes généreux en 
bouche.
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Notes de dégustation
Le vin dévoile un bouquet riche de framboises et de 
fraises, rehaussé d’une légère touche de poivre blanc 
en arrière-plan. Les tanins sont parfaitement intégrés, 
offrant une belle harmonie avec une acidité bien 
équilibrée et une excellente longueur en finale.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1968 et 1998 0,94 ha 100 % pinot noir 13°
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