
Le domaine possède deux vignes en appellation 
régionale Bourgogne Pinot Noir situées sur la 
commune de Morey-Saint-Denis. 
La première parcelle, plantée en 1968, bénéficie d’un 
emplacement de choix lui permettant de profiter 
pleinement du terroir de Morey-Saint-Denis, argilo-

calcaire et composée de marnes calloviennes. Cette vieille vigne 
produit des raisins qui une fois porté à maturité dévoilent une 
belle concentration. 
La seconde parcelle, plantée en 1998, apporte par sa jeunesse une 
fraîcheur vigoureuse nécessaire à notre travail d’assemblage. 
Cuvée anciennement appelée «Gravières des Chaponnières», le 
design des étiquettes avant le millésime 2022 pouvant différer.

2021
1 797 bouteilles

Bourgogne
La Gouzotte

Si l’année viticole 2021 se termine par un été 
ensoleillé, ses débuts sont marqués par deux 
vagues de gel dévastatrices qui impactent les 
vignes en profondeur et mettent en danger la 
récolte à venir. Cette année-là, la Bourgogne 
connait un hiver plutôt doux. Au printemps, 
après des gelées importantes au début du 

mois d’avril, le retour du beau temps est 
finalement au rendez-vous et permet un climat 
idéal pendant la floraison. Quelques semaines 
plus tard, le début de l’été est marqué par de 
fortes pluies et une humidité omniprésente. 
Le mois d’août voit le retour d’un temps sec et 
radieux pendant trois semaines consécutives 
favorisant une maturation optimale du fruit. 
Fin septembre, les raisins arrivent à un niveau 
de maturité parfait et déclenche le début des 
vendanges au 23 septembre. 
La production issue de ce millésime capricieux 
est exclusive. Évanescent, tout en finesse 
et élégance, les vins révèlent une fraicheur 
exceptionnelle et présentent de beaux 
volumes en bouche.
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Notes de dégustation
Un ensemble aromatique de cerises et de bergamote, 
une fraîcheur simple en bouche accompagnée d’une 
délicate note de zeste d’orange sur la finale.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1968 et 1998 0,94 ha 100 % pinot noir 13°
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