
Située juste en dessous du Clos de Bèze, 
presque à l’endroit où il rejoint le Chambertin, 
cette parcelle dévoile toute la splendeur de la 
topographie du terroir. 
Son relief escarpé offre à la vigne un 
microclimat unique, probablement le plus chaud 

des Grands Crus, avec une avance de 5 à 6 jours sur le 
Chambertin. Cette appellation ensoleillée et précoce repose 
sur des limons autrefois déposés par la vallée. 
Ce terroir exceptionnel donne naissance à des vins 
singuliers et envoûtants, captivant les sens avec un nez frais 
et une entre en matière souple, marquée par des notes de 
zestes d’orange, d’agrumes et de fruits rouges.

2021
223 magnums

Griotte-Chambertin

Si l’année viticole 2021 se termine par un été 
ensoleillé, ses débuts sont marqués par deux 
vagues de gel dévastatrices qui impactent les 
vignes en profondeur et mettent en danger la 
récolte à venir. Cette année-là, la Bourgogne 
connait un hiver plutôt doux. Au printemps, 
après des gelées importantes au début du 

mois d’avril, le retour du beau temps est 
finalement au rendez-vous et permet un climat 
idéal pendant la floraison. Quelques semaines 
plus tard, le début de l’été est marqué par de 
fortes pluies et une humidité omniprésente. 
Le mois d’août voit le retour d’un temps sec et 
radieux pendant trois semaines consécutives 
favorisant une maturation optimale du fruit. 
Fin septembre, les raisins arrivent à un niveau 
de maturité parfait et déclenche le début des 
vendanges au 23 septembre. 
La production issue de ce millésime capricieux 
est exclusive. Évanescent, tout en finesse 
et élégance, les vins révèlent une fraicheur 
exceptionnelle et présentent de beaux 
volumes en bouche.
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Notes de dégustation
Un bouquet séduisant, précis et concentré, où 
les fruits rouges sont sublimés par des zestes 
d’orange et d’agrumes. En bouche, un équilibre 
parfait, des saveurs riches de fruits rouges, 
accompagnées d’une belle tension. Une longue 
finale, légèrement épicée.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

+ de 65 ans Raisins achetés 100 % pinot noir 13°
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