
Située juste en dessous du Clos de Bèze, 
presque à l’endroit où il rejoint le Chambertin, 
cette parcelle dévoile toute la splendeur de la 
topographie du terroir. 
Son relief escarpé offre à la vigne un 
microclimat unique, probablement le plus chaud 

des Grands Crus, avec une avance de 5 à 6 jours sur le 
Chambertin. Cette appellation ensoleillée et précoce repose 
sur des limons autrefois déposés par la vallée. 
Ce terroir exceptionnel donne naissance à des vins 
singuliers et envoûtants, captivant les sens avec un nez frais 
et une entre en matière souple, marquée par des notes de 
zestes d’orange, d’agrumes et de fruits rouges.

2019
281 magnums

Griotte-Chambertin

Le printemps 2019 est marqué par une météo 
très variable avec des périodes de beau temps 
et des épisodes de basses températures. 
Au moment de la floraison, le temps frais 
provoque des coulures ainsi qu’une baisse de 
rendements. Après un mois de juin caniculaire 
suivi par un été chaud et sec, la bonne 

maturation des raisins conjuguée à un état 
sanitaire exceptionnel permet aux vendanges 
de débuter sous de belles conditions météo 
le 17 septembre. Ce millésime est produit 
en petites quantités, la moyenne de notre 
production pour l’ensemble de nos appellations 
en 2019 est en dessous de 20 hl/hectare. 
Malgré la chaleur et la sècheresse les vins issus 
de ce millésime sont riches et concentrés 
tout en bénéficiant d’une belle digestibilité, 
fraîcheur, longueur et persistance. Les tanins 
sont mûrs et enrobés, exprimant un très bel 
équilibre, avec une belle tension et minéralité.
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Notes de dégustation
Une couleur intense et éclatante. Des arômes de 
cerises, de pivoines et de grains de café torréfiés. 
Une finale d’une grande élégance.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

+ de 65 ans Raisins achetés 100 % pinot noir 13°
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