Griotte-Chambertin
2017

Située juste en dessous du Clos de Beze,
presque a l'endroit ou il rejoint le Chambertin,
cette parcelle dévoile toute la splendeur de la
topographie du terroir.

Son relief escarpé offre a la vigne un

microclimat unique, probablement le plus chaud
des Grands Crus, avec une avance de 5 a 6 jours sur le
Chambertin. Cette appellation ensoleillée et précoce repose
sur des limons autrefois déposés par la vallée.
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Ce terroir exceptionnel donne naissance a des vins
singuliers et envoltants, captivant les sens avec un nez frais
et une entre en matiére souple, marquée par des notes de
zestes d'orange, d'agrumes et de fruits rouges.
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chaud et sec, permet d'obtenir un fruit d'un
d . 7 état sanitaire idéal. Lesrendements sont trés
généreux et apres avoir réduit les rendements

L'année viticole 2017 est marquée par sa
générosité superlative. Apres un hiver sec
et froid, le printemps se révele doux et sans
pluie. Les vignes bénéficient de conditions
meétéorologiques agréables avec des
températuresjusqu'a 6°C au-dessus de la
normale. L'été, caractérisé par un temps

par des « vendanges vertes » la maturité des
raisins optimale faisant débuter les vendanges
le 7septembre.

Lesvinsissus du millésime 2017 sont élégants
et finsavec une belle tension, des tannins
soyeux, ainsi qu’une grande complexité
aromatique.
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