Gevrey-Chambertin
2 O 1 9 Ce Gevrey village, anciennement nommé « Justice des

Seuvrées » est un assemblage de deux parcelles La Justice

4 784 boutellles et Les Seuvrées. Ces deux climats se caractérisent par un

sol argileux calcaire et combinent puissance et finesse. La

Justice, située a I'extréme nord de la commune de Gevrey

Chambertin propose des vins avec une certaine puissance

aromatique. Situées a l'opposé, a I'extréme sud, la parcelle
des Seuvrées produit des vins dont la finesse caractéristique provient de
sa proximité avec le climat de Morey-Saint-Denis.

Ces deux parcelles opposées se caractérisent par un sol argilo-calcaire,
conférant a ce vin une étonnante dualité, alliant puissance et finesse avec
une grace inimitable. Lors de sa dégustation, le vin dévoile un véritable
ballet aromatique, ou des notes subtiles de zest d’oranges, d'épices
délicates et de poivre s’entrelacent harmonieusement.

Ce vin d'assemblage présente également des notes minérales, évoquant

le fer et la vivacité du sang frais, lui ajoutant une profondeur captivante.
Chaque bouteille incarne I'élégance et le raffinement propre a Gevrey-
Chambertin.

Notes de dégustation

Des notes de cerises et de baies rouges se mélent
adesnuancesde terre et d'épices. Le vin est
ample et enveloppant, avec une belle tension
fruitée. La texture est souple et gourmand.
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APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE B /i CH?\%’[VI-;%%&‘IN
2019 g
: 4784 bouseilles récolsées g g e
IPERROT-MINOT . =
\ Chambertin
il maturation des raisins conjuguée a un état
sanitaire exceptionnel permet aux vendanges
Y/ // de débuter sous de belles conditions météo
le 17 septembre. Ce millésime est produit
en petites quantités, lamoyenne de notre
production pour I'ensemble de nos appellations
Le printemps 2019 est marqué parune météo en 2019 est en dessous de 20 hl/hectare.
tresvariable avec des périodes de beau temps Malgré la chaleur et la secheresse les vinsissus
et des épisodes de basses températures. de ce millésime sontriches et concentreés
Aumoment de la floraison, le temps frais tout en bénéficiant d'une belle digestibilité,
provoque des coulures ainsi qu'une baisse de fraicheur, longueur et persistance. Les tanins
rendements. Aprés un mois de juin caniculaire sont mdrs et enrobés, exprimant un trés bel
suivi parun été chaud et sec, labonne équilibre, avec une belle tension et minéralité.
Date de plantation | Superficie Cépage | Alcool

1968 et 1986 1,561ha | 100 % pinot noir 13°
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