Charmes-Chambertin
2022

Le sol est composé de
rendzines a apparence
rougeatre, 1l est caillouteux,
marneux en certaines zones et
parsemé de téte de roches qui
signalent un sous-sol rocheux

et fissuré favorisant un enracinement

trés profond. Cette parcelle plantée en

1970 puis 1989 donne des vins élégants

et raffinés, le sol imprime au vin une

signature minérale sublimant sa fraicheur

avec finesse.

Notes de dégustation

Le nezrévele instantanément l'authenticité
du Charmes-Chambertin. En bouche, ce vin
se déploie avec une intensité remarquable,
offrant des notes de framboises fraiches
rehaussées d'une subtile touche de poivre,
tout simplement magnifique.

Lesvendanges de 2022, qui débutent le 31
aolt, se déroulent sous des températures
estivales. Cette année-la, la saison viticole
est marquée par des contrastes climatiques
saisissants. Aprés un automne pluvieux et
un décembre glacial, les mois de février et
mars apportent une douceur inhabituelle.
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GRAND CRU E Le printemps 2022 se distinguant par

e I , un temps sec et ensoleill¢, se montre
uteilles récoltées — [als 1T Chambentin R N , . .
\ rticulierement clément, culminant en mai
tPERROT-MINOT e i particlierement clemen, curminan® en ma
= 9 o~ avec les températures les plus élevées des
CCh”hmf,':i}n i Sl cinquante dernieres années, favorisant une

croissance vigoureuse de lavigne. L'été, I'un
des plus chauds depuis 2003, est ponctuée

de canicules fin juin, mi-juillet et tout au long
du mois d'aoqt. Malgreé la chaleur intense, les
réserves hydriques accumulées durant I'hiver
permettent une maturation harmonieuse des
raisins.

Le millésime 2022, bien que fagonné par des
conditions climatiques extrémes, donne
naissance a desvins d'une grande finesse

et d’'une élégance remarquable, offrant une
fraicheur exquise et des volumes généreux en
bouche.
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