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1 543 bouteilles 
120 magnums

Charmes-Chambertin

Le printemps 2019 est marqué par une météo 
très variable avec des périodes de beau temps 
et des épisodes de basses températures. 
Au moment de la floraison, le temps frais 
provoque des coulures ainsi qu’une baisse de 
rendements. Après un mois de juin caniculaire 
suivi par un été chaud et sec, la bonne 

maturation des raisins conjuguée à un état 
sanitaire exceptionnel permet aux vendanges 
de débuter sous de belles conditions météo 
le 17 septembre. Ce millésime est produit 
en petites quantités, la moyenne de notre 
production pour l’ensemble de nos appellations 
en 2019 est en dessous de 20 hl/hectare. 
Malgré la chaleur et la sècheresse les vins issus 
de ce millésime sont riches et concentrés 
tout en bénéficiant d’une belle digestibilité, 
fraîcheur, longueur et persistance. Les tanins 
sont mûrs et enrobés, exprimant un très bel 
équilibre, avec une belle tension et minéralité.

Ruchottes-chambertin

Monts
Luisants

Reniard

Aux
Échezeaux

La Burie

Les Cercueils

Les Champs 
de La Vigne

Paquier des Chênes 
et Fourneau

La Perrière

Fonteny

Vignes Belles

Aux
Charmes

Les
Genavrières

Mazis-chambertin

Au Closeau
Cherbaudes

Le Fourneau

Clos Prieur

Jouise

En
Seuvrey

Bel Air

Les Bras

Petite Chapelle

Aux
Cheseaux

En Pallud

En Ergot

Aux
Combottes

Bel-air

Champs-chenys

Latricières-chambertin

Clos Prieur-bas

Issarts

Les Epointures

Les Corbeaux
Clos 

des Ormes

Roncevie

Clos 
de La Roche

Aux Etelois

Clos 
de La Roche

Clos 
de La Roche

GEVREY-
CHAMBERTIN

Charmes-
Chambertin

Chambertin-
Clos de BèzeMazoyères-

Chambertin

Griotte-
Chambertin Chapelle-

Chambertin

Chambertin
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Notes de dégustation
Arômes de fruits rouges et noirs. Ample et épicé, 
ce vin offre une intensité et concentration 
remarquables. Ses saveurs puissantes se 
prolongent avec une superbe longueur 
aboutissant à une finale charnue et minérale.   .

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1970 et 1989 0,71 ha 100 % pinot noir 13°

Le sol est composé de 
rendzines à apparence 
rougeâtre, il est caillouteux, 
marneux en certaines zones et 
parsemé de tête de roches qui 
signalent un sous-sol rocheux 

et fissuré favorisant un enracinement 
très profond.  Cette parcelle plantée en 
1970 puis 1989 donne des vins élégants 
et raffinés, le sol imprime au vin une 
signature minérale sublimant sa fraîcheur 
avec finesse.
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