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Charmes-Chambertin

L’hiver et le début du printemps 2018 sont très 
pluvieux. Les vignes constituent des réserves 
en eau leur permettant de faire face à la 
seconde moitié du printemps à la fois chaud 
et ensoleillé. Ce millésime se caractérise 
également par un été particulièrement chaud 
et sec. Grâce aux réserves d’eau hivernales, 

les raisins ont pu atteindre une maturité idéale, 
résister à la chaleur et au stress hydrique, tout 
en conservant un état sanitaire exceptionnel. 
Les grappes sont saines, parfaites au moment 
des vendanges qui ont débuté le 3 septembre. 
Ce millésime concentré et complexe est d’une 
très bonne maturité tout en ayant conservé sa 
fraîcheur. 
Les vins se distinguent par leur finesse ainsi 
que leur fraicheur remarquable, la bouche 
est structurée laissant traverser une myriade 
d’arômes, un virtuose. Ce millésime élégant et 
raffiné est incontestablement construit pour la 
garde afin de révéler tout son potentiel.
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Les Seuvrées

Notes de dégustation
Un vin savoureux et gourmand, très digeste, 
offrant une grande précision de saveurs. 
Equilibré, inspiré et floral, il se distingue par 
la grande finesse de ses tanins. Une très belle 
persistence en bouche.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1970 et 1989 0,71 ha 100 % pinot noir 13°

Le sol est composé de 
rendzines à apparence 
rougeâtre, il est caillouteux, 
marneux en certaines zones et 
parsemé de tête de roches qui 
signalent un sous-sol rocheux 

et fissuré favorisant un enracinement 
très profond.  Cette parcelle plantée en 
1970 puis 1989 donne des vins élégants 
et raffinés, le sol imprime au vin une 
signature minérale sublimant sa fraîcheur 
avec finesse.
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