
2017
3 171 bouteilles 
440 magnums

Charmes-Chambertin

L’année viticole 2017 est marquée par sa 
générosité superlative. Après un hiver sec 
et froid, le printemps se révèle doux et sans 
pluie. Les vignes bénéficient de conditions 
météorologiques agréables avec des 
températures jusqu’à 6°C au-dessus de la 
normale. L’été, caractérisé par un temps 

chaud et sec, permet d’obtenir un fruit d’un 
état sanitaire idéal. Les rendements sont très 
généreux et après avoir réduit les rendements 
par des « vendanges vertes » la maturité des 
raisins optimale faisant débuter les vendanges 
le 7 septembre. 
Les vins issus du millésime 2017 sont élégants 
et fins avec une belle tension, des tannins 
soyeux, ainsi qu’une grande complexité 
aromatique.
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Notes de dégustation
Un bouquet vif et délicat dévoile une palette 
florale et fruitée, mêlant baies noires, cerises, 
framboises, épices et de notes de sous-bois. Une 
finale puissante, intense et merveilleusement 
fraîche. 

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

1970 et 1989 0,71 ha 100 % pinot noir 13°

Le sol est composé de 
rendzines à apparence 
rougeâtre, il est caillouteux, 
marneux en certaines zones et 
parsemé de tête de roches qui 
signalent un sous-sol rocheux 

et fissuré favorisant un enracinement 
très profond.  Cette parcelle plantée en 
1970 puis 1989 donne des vins élégants 
et raffinés, le sol imprime au vin une 
signature minérale sublimant sa fraîcheur 
avec finesse.



Ru
ch

ot
te

s-c
ha

m
be

rt
in

M
on

ts
Lu

isa
nt

s

Re
ni

ar
d

Au
x

Éc
he

ze
au

x

La
 B

ur
ieLe

s C
er

cu
eil

s

Le
s C

ha
m

ps
 

de
 L

a 
Vi

gn
e

Pa
qu

ier
 d

es 
C

hê
ne

s 
et

 F
ou

rn
ea

u

La
 P

er
riè

re

Fo
nt

en
y

Vi
gn

es 
Be

lle
s

Au
x

C
ha

rm
es

Le
s

G
en

av
riè

re
s

M
az

is-
ch

am
be

rt
in

Au
 C

lo
sea

u
C

he
rb

au
de

s

Le
 F

ou
rn

ea
u

C
lo

s P
rie

ur

Jo
ui

se

En
Se

uv
re

y

Be
l A

ir

Le
s B

ra
s

Pe
tit

e C
ha

pe
lle

Au
x

C
he

sea
ux

En
 P

al
lu

d

En
 E

rg
ot

Au
x

C
om

bo
tte

s

Be
l-a

ir

C
ha

m
ps

-c
he

ny
s

La
tri

ciè
re

s-c
ha

m
be

rt
in

C
lo

s P
rie

ur
-b

as

Iss
ar

ts

Le
s E

po
in

tu
re

s

Le
s C

or
be

au
x

C
lo

s 
de

s O
rm

es

Ro
nc

ev
ie

C
lo

s 
de

 L
a 

Ro
ch

e

Au
x 

Et
elo

is

C
lo

s 
de

 L
a 

Ro
ch

e

C
lo

s 
de

 L
a 

Ro
ch

e

G
EV

R
EY

-
C

H
AM

BE
RT

IN

C
ha

rm
es

-
C

ha
m

be
rt

in

C
ha

m
be

rt
in

-
C

lo
s d

e 
Bè

ze
M

az
oy

èr
es

-
C

ha
m

be
rt

in

G
rio

tte
-

C
ha

m
be

rt
in

C
ha

pe
lle

-
C

ha
m

be
rt

in

C
ha

m
be

rt
in

Le
s S

eu
vr

ée
s


