Chapelle-Chambertin
2017

Ce grand cru, situé sur une zone en légere
pente, représente ['un des secteurs les plus
ensoleillés et précoces du terroir de Gevrey-
Chambertin. Ainsi, cette parcelle atteint souvent
une maturité optimale quelques jours avant
le climat du Chambertin. Le sol de ce terroir
se distingue par une composition d'€boulis calcaires
d'une blancheur immaculée, offrant une perméabilité
exceptionnelle et garantissant un drainage optimal des
vignes. Sous cette couche, un substrat marno-calcaire
dévoile ses trésors, avec des affleurements rocheux
par endroits, notamment en haut du finage. Ce terroir,
riche en nuances minérales et en ensoleillement, donne
naissance a des vins d'une grande complexité, aux
aromes exceptionnels. Les vins issus de cette parcelle
se caractérisent par leur saveur éclatante et séduisante,
alliant densité et ampleur en bouche.

Vendangeés, vinifiés et €levés.

Notes de dégustation

Arémes floraux et épicés de baies rouges et
noires. En bouche, les saveurs magnifiquement
précises offrent profondeur et persistance. Une
texture opulente et séduisante. Un vin gourmand,
tres représentatif de la‘Chapelle’.
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chaud et sec, permet d'obtenir un fruit d’'un
d - 7 état sanitaire idéal. Les rendements sont trés
généreux et apres avoir réduit les rendements

L'année viticole 2017 est marquée par sa
générosité superlative. Apres un hiver sec
et froid, le printemps se révele doux et sans
pluie. Les vignes bénéficient de conditions
meétéorologiques agréables avec des
températuresjusqu'a 6°C au-dessus de la
normale. L'été, caractérisé par un temps

par des « vendanges vertes » la maturité des
raisins optimale faisant débuter les vendanges
le 7septembre.

Lesvinsissus du millésime 2017 sont élégants
et finsavec une belle tension, des tannins
soyeux, ainsi qu’une grande complexité
aromatique.
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