
2019
2 079 bouteilles

Chambolle-Musigny

Le printemps 2019 est marqué par une météo 
très variable avec des périodes de beau temps 
et des épisodes de basses températures. 
Au moment de la floraison, le temps frais 
provoque des coulures ainsi qu’une baisse de 
rendements. Après un mois de juin caniculaire 
suivi par un été chaud et sec, la bonne 

maturation des raisins conjuguée à un état 
sanitaire exceptionnel permet aux vendanges 
de débuter sous de belles conditions météo 
le 17 septembre. Ce millésime est produit 
en petites quantités, la moyenne de notre 
production pour l’ensemble de nos appellations 
en 2019 est en dessous de 20 hl/hectare. 
Malgré la chaleur et la sècheresse les vins issus 
de ce millésime sont riches et concentrés 
tout en bénéficiant d’une belle digestibilité, 
fraîcheur, longueur et persistance. Les tanins 
sont mûrs et enrobés, exprimant un très bel 
équilibre, avec une belle tension et minéralité.
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Notes de dégustation
Un bouquet floral envoûtant de fruits rouges, de 
framboise, de cerise et de pétales de rose émerge de 
ce vin. Il incarne parfaitement l’essence de Chambolle-
Musigny, offrant une amplitude remarquable, une 
texture veloutée et élégante. 

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

début 1990 0,65 ha 100 % pinot noir 13°

Ce Chambolle-Musigny village, anciennement 
désigné sous le nom d’»Orveaux des 
Bussières,» est un assemblage de deux 
parcelles. 
L’une d’elles, a été plantée au début des 
années 1900 et repose sur un sol riche en 

marne et en argile, offrant un enracinement profond  
aux vignes. 
L’autre parcelle, quant à elle, présente une plus grande 
proportion de cailloux et de roches affleurantes. Issu 
de très vieilles vignes, ce vin exprime une grande 
complexité aromatique. 
Grâce à la nature de son sol et à l’âge de ses vignes, 
il révèle une profondeur de texture remarquable, 
caractérisée par une densité et une richesse 
exceptionnelle.
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