Chambolle-Musigny

2013

2018
2664 boureilles récolrées

ATION D'ORIGINE PROTEGEE

Ce Chambolle-Musigny village, anciennement
désigné sous le nom d’»Orveaux des
Bussiéres,» est un assemblage de deux

parcelles.

L'une d’elles, a été plantée au début des
années 1900 et repose sur un sol riche en
marne et en argile, offrant un enracinement profond

aux vignes.

L'autre parcelle, quant a elle, présente une plus grande
proportion de cailloux et de roches affleurantes. [ssu
de trés vieilles vignes, ce vin exprime une grande

complexité aromatique.

Grace a la nature de son sol et a I'age de ses vignes,
il révele une profondeur de texture remarquable,

exceptionnelle.

caractérisée par une densité et une richesse

Notes de dégustation

par un souffle désaltérant et frais.

Levinrévele une texture suave et veloutée, combinée
auneremarquable fraicheur. La finesse des tanins est
remarquable. Bien ciselé et trés élégant, il est porteé
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L'hiver et le début du printemps 2018 sont trés
pluvieux. Les vignes constituent des réserves
en eau leur permettant de faire face ala
seconde moitié du printemps a la fois chaud
et ensoleillé. Ce millésime se caractérise
également par un été particulierement chaud
etsec. Grace auxréserves d'eau hivernales,

les raisins ont pu atteindre une maturité idéale,
résister alachaleur et au stress hydrique, tout
en conservant un état sanitaire exceptionnel.
Les grappes sont saines, parfaites au moment
desvendanges qui ont débuté le 3 septembre.
Ce millésime concentré et complexe est d'une
tres bonne maturité tout en ayant conservé sa
fraicheur.

Lesvins se distinguent par leur finesse ainsi
que leur fraicheur remarquable, labouche

est structurée laissant traverser une myriade
d'arémes, unvirtuose. Ce millésime élégant et
raffiné est incontestablement construit pour la
garde afin de révéler tout son potentiel.

Date de plantation | Superficie

Cépage

Alcool

début 1990 0,65 ha

100 % pinot noir
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