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Chambolle-Musigny

L’année viticole 2017 est marquée par sa 
générosité superlative. Après un hiver sec 
et froid, le printemps se révèle doux et sans 
pluie. Les vignes bénéficient de conditions 
météorologiques agréables avec des 
températures jusqu’à 6°C au-dessus de la 
normale. L’été, caractérisé par un temps 

chaud et sec, permet d’obtenir un fruit d’un 
état sanitaire idéal. Les rendements sont très 
généreux et après avoir réduit les rendements 
par des « vendanges vertes » la maturité des 
raisins optimale faisant débuter les vendanges 
le 7 septembre. 
Les vins issus du millésime 2017 sont élégants 
et fins avec une belle tension, des tannins 
soyeux, ainsi qu’une grande complexité 
aromatique.
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Notes de dégustation
L’arôme subtil de cerise, délicatement entrelacé 
de notes d’épices, de violette et de pétales de rose, 
s’exprime avec élégance. En bouche, ce vin révèle des 
saveurs dynamiques, où la trame acidulée et épicée 
s’affirme avec éclat jusqu’en finale. La finale est 
tendue et persistent, soutenue par des tanins fins.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

début 1990 0,65 ha 100 % pinot noir 13°

Ce Chambolle-Musigny village, anciennement 
désigné sous le nom d’»Orveaux des 
Bussières,» est un assemblage de deux 
parcelles. 
L’une d’elles, a été plantée au début des 
années 1900 et repose sur un sol riche en 

marne et en argile, offrant un enracinement profond  
aux vignes. 
L’autre parcelle, quant à elle, présente une plus grande 
proportion de cailloux et de roches affleurantes. Issu 
de très vieilles vignes, ce vin exprime une grande 
complexité aromatique. 
Grâce à la nature de son sol et à l’âge de ses vignes, 
il révèle une profondeur de texture remarquable, 
caractérisée par une densité et une richesse 
exceptionnelle.
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