Chambertin-Clos de Beze
2 O 2 O Le Chambertin et le Chambertin Clos de Béze

sont considérés parmi les meilleurs grands crus
de Bourgogne. Leur position médiane sur un
coteau peu pentu et légérement frais et venté
leur confére un grain de texture inimitable.

Ce substratum profond est finement recouvert
d'éboulis calcaire et de limons qui se sont déposés au fils
des millénaires et mélangés par la facon culturale humaine,
multiséculaire. La différence de sols entre le Clos de Beéze
et le Chambertin vient de la différence de proportion entre
la composition de calcaire a entroque du bajocien et des
bans marneux.

Le Clos de Béze est situé sur une altitude de 270-280

meétres, légérement plus raide que le Chambertin. Les

deux terroirs voisins sont exposés plein est, en mi-pente,

ventilés par le vent du nord et protégés du vent de l'ouest
porteur de pluie. Vendangeés, vinifiés et €levés.

Notes de dégustation

Une explosion de saveurs, un enchantement

olfactif mélant rose, pivoine et fraise des bois,
dans ce vinlumineux a la finesse extréme. Il se
distingue par sa persistance et sa profondeur,
tout enrestant discret dans sa sophistication.
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~~~~~ vendanges sont tres précoces et débutent
L finaodt. Ce millésime précoce et ensoleillé
T / = présente de tres beaux vins caractérisés par
une fraicheur ainsi qu’une tension remarquable
4 E ] avec unerare élégance de tanins soyeux et

raffinés.

Ce millésime d'exception produit en trées Ce millésime grandiose mérite tout le soin d'un
faibles quantités dues aux fortes chaleurs vieillissement long en cave afin d’en révéler
estivalesrenoue avec le passe glorieux des tout le potentiel. La fougue de ce millésime
grandes bourgognes. Apres un hiver humide et ainsi que son trés bon équilibre permettront
doux, I'éte 2020 se caractérise par un temps également de déguster les vins dans leur
sec et chaud. Durant cette periode, la vigne jeunesse sur des notes de fruits croquants
souffre du manque d'eau des lafloraison complétés d’'une évanescence florale.

Date de plantation Superficie Cépage | Alcool

+debbans | Raisinsachetés | 100 % pinot noir 13°




- mvowunog
52124 s: b,

SJVSS]

412G

2400y v p

NLLYA9NVHO
ATHAHD

sagriavuIL)
T




