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Le Chambertin est incontestablement considéré
comme l'un des cinq meilleurs grands crus de
Bourgogne. Sa position médiane sur un coteau peu
pentu et légérement frais et venté lui confére un
grain de texture d'exception. Au coeur de ce terroir,
se trouve un sol profond, délicatement revétu d'un
manteau d'éboulis calcaires et de limons, déposés
patiemment au fil des millénaires et entrelacés par la main
minutieuse de 'homme et de son travail de culture multiséculaire.
Le Chambertin, légérement moins pentu que le Clos de Béze,
bénéficie d'un vent plus frais, apporté par la proximité de la
Combe Grisard qui apporte les vents des collines. I[déalement
orientée a l'est, ce terroir bénéficie de la meilleure exposition
au soleil, en particulier le soleil du matin. Niché a mi-pente, ce
terroir posséde une remarquable capacité a absorber 'eau, ce qui

exceptionnelle.

fait du Chambertin I'un des plus beaux terroirs de Bourgogne.
La couleur pourpre de ce vin, son bouquet aromatique et ses
notes de fruits rouges dénote d'une plénitude de saveurs

Notes de dégustation

Une grande finesse aromatique se dégage de ce
vin. Le nez est frais, intensément floral et épice.
Labouche, fruitée, est ample et généreuse,
offrant unlarge éventail de saveurs. Ce vin, ala
fois élégant et raffiné, déborde d'énergie.
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Les Seuvrées

Sil'année viticole 2021se termine par un été
ensoleillé, ses débuts sont marqués par deux
vagues de gel dévastatrices quiimpactent les
vignes en profondeur et mettent en danger la
récolte avenir. Cette année-la, laBourgogne
connait un hiver plutét doux. Au printemps,
aprés des gelées importantes au début du

mois d‘avril, le retour du beau temps est
finalement au rendez-vous et permet un climat
idéal pendant la floraison. Quelques semaines
plus tard, le début de I'été est marqué par de
fortes pluies et une humidité omniprésente.
Le mois d'aot voit le retour d'un temps sec et
radieux pendant trois semaines consécutives
favorisant une maturation optimale du fruit.
Fin septembre, les raisins arrivent a un niveau
de maturité parfait et déclenche le début des
vendanges au 23 septembre.

La productionissue de ce millésime capricieux
est exclusive. Evanescent, tout en finesse

et élégance, lesvinsrévelent une fraicheur
exceptionnelle et présentent de beaux
volumes en bouche.
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100 % pinot noir 13°
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