
2018
1 537 bouteilles 
120 magnums

Chambertin

L’hiver et le début du printemps 2018 sont très 
pluvieux. Les vignes constituent des réserves 
en eau leur permettant de faire face à la 
seconde moitié du printemps à la fois chaud 
et ensoleillé. Ce millésime se caractérise 
également par un été particulièrement chaud 
et sec. Grâce aux réserves d’eau hivernales, 

les raisins ont pu atteindre une maturité idéale, 
résister à la chaleur et au stress hydrique, tout 
en conservant un état sanitaire exceptionnel. 
Les grappes sont saines, parfaites au moment 
des vendanges qui ont débuté le 3 septembre. 
Ce millésime concentré et complexe est d’une 
très bonne maturité tout en ayant conservé sa 
fraîcheur. 
Les vins se distinguent par leur finesse ainsi 
que leur fraicheur remarquable, la bouche 
est structurée laissant traverser une myriade 
d’arômes, un virtuose. Ce millésime élégant et 
raffiné est incontestablement construit pour la 
garde afin de révéler tout son potentiel.
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Notes de dégustation
Délicatement mentholé, avec des notes fraîches et 
épicées de cannelle et de muscade. Étincelant et 
expressif, traversé de saveurs rafraîchissantes, 
il affirme sa noblesse jusqu’à une finale 
majestueuse et d’une longueur remarquable.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

- Raisins achetés 100 % pinot noir 13°

Le Chambertin est incontestablement considéré 
comme l’un des cinq meilleurs grands crus de 
Bourgogne. Sa position médiane sur un coteau peu 
pentu et légèrement frais et venté lui confère un 
grain de texture d’exception. Au cœur de ce terroir, 
se trouve un sol profond, délicatement revêtu d’un 
manteau d’éboulis calcaires et de limons, déposés 

patiemment au fil des millénaires et entrelacés par la main 
minutieuse de l’homme et de son travail de culture multiséculaire. 
Le Chambertin, légèrement moins pentu que le Clos de Bèze, 
bénéficie d’un vent plus frais, apporté par la proximité de la 
Combe Grisard qui apporte les vents des collines. Idéalement 
orientée à l’est, ce terroir bénéficie de la meilleure exposition 
au soleil, en particulier le soleil du matin. Niché à mi-pente, ce 
terroir possède une remarquable capacité à absorber l’eau, ce qui 
fait du Chambertin l’un des plus beaux terroirs de Bourgogne. 
La couleur pourpre de ce vin, son bouquet aromatique et ses 
notes de fruits rouges dénote d’une plénitude de saveurs 
exceptionnelle.   
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