Vosne-Romanée

Aux Champs Perdrix
2 O 2 2 Plantée en 1985, ce terroir niché juste

au-dessus de l'appellation Grand Cru

de Vosne-Romanée « La Grande Rue »

présente des coteaux revétus d'un sol

argileux calcaire, parsemé d’'éboulis.

Cette position géographique privilégiée
confere a ce vin une élégance naturelle et une
finesse qui en font ses principaux attributs.

Lors de sa dégustation, le vin dévoile une
texture soyeuse en bouche mélée a une
rondeur harmonieuse et enveloppante.

Notes de dégustation

Délicat et presque évanescent, le nezrévele une
texture tres subtile avec des tanins soyeux et une
chair limpide. Il dégage de ce vin une intensité fruitée
vibrante centrée sur des notes de framboise et de

myrtille, évoquant I'élégance des coteaux. La finale
estlongue et délicate. Ce vin est déja parfaitement
accessible.
)SNE-ROMANEE
“ APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE
\uxcmzr\gzs PERDRIX ‘ Le printemps 2022 se distinguant par
902 boutelle ol hamps /1D un temps sec et ensoleillé, se montre
erdrix W\ particulierement clément, culminant en mai
~ —— avec les températures les plus élevées des
a=n [ E—— Nl gy ey cinquante dernieres années, favorisant une
1l croissance vigoureuse de lavigne. Lété, I'un
o 1] o des plus chauds depuis 2003, est ponctué
! . de canicules fin juin, mi-juillet et tout au long
) du mois d'ao(t. Malgré la chaleur intense, les
a ‘) VOSNE-ROMANEE , . , .
'# -f;\&_]:__‘ i reserves hydriques accumulées durant I'hiver
permettent une maturation harmonieuse des
Lesvendanges de 2022, qui débutent le 31 raisins.
aodt, se deroulent sous des températures Le millésime 2022, bien que faconné par des
estivales. Cette année-la, la saison viticole conditions climatiques extrémes, donne
est marquee par des contrastes climatiques naissance a des vins d’'une grande finesse
saisissants. Apres un automne pluvieux et et d’'une élégance remarquable, offrant une
undecembre glacial, les mois de février et fraicheur exquise et des volumes généreux en
mars apportent une douceur inhabituelle. bouche.
Date de plantation | Superficie Cépage | Alcool

1885 0,36 ha | 100 % pinot noir 13°
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