Chambolle-Musigny ler Cru
2022

Cuvées Jubilée

Autrefois désigné sous le nom de « Les

Charmes des Fuées », ce vin est issu d'un

assemblage des cuvées ‘Les Charmes’ et

‘Les Fuées’ en raison des faibles récoltes de
certaines années.

Cet assemblage est constitué de deux parcelles de ler
Cru situées a Chambolle-Musigny. “Les Fuées” agée de 80
ans se situe en face du climat des “Bonnes Mares” Grand
cru, dans un secteur plus sablonneux que la parcelle des
“Charmes”, il allie texture dense et souplesse racée qui
apporte un bel équilibre a cette cuvée. “Les Charmes”
agée d'une cinquantaine d'années, se caractérise par une
terre trés caillouteuse, drapée de limons séculaires. Ces
éboulis calcaires apportent une touche singuliére, une
minéralité subtile qui enrichit sa complexité. Les limons,
délicatement posés ajoutent leurs éclats a la mosaique
d’ardme qui émane des vins issus de cette cuvée.

Notes de dégustation

Bouquet riche, saveurs opulents et délicieux. Une
longue et belle finale marquée par une densité de fruits
rouges et noirs. Trés raffiné.
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Lesvendanges de 2022, qui débutent le 31
aolt, se déroulent sous des températures
estivales. Cette année-la, la saison viticole
est marquée par des contrastes climatiques
saisissants. Aprés un automne pluvieux et
un décembre glacial, les mois de février et
mars apportent une douceur inhabituelle.

du mois d'aoqt. Malgreé la chaleur intense, les
réserves hydriques accumulées durant I'hiver
permettent une maturation harmonieuse des
raisins.

Le millésime 2022, bien que fagonné par des
conditions climatiques extrémes, donne
naissance a desvins d'une grande finesse

et d’'une élégance remarquable, offrant une
fraicheur exquise et des volumes généreux en
bouche.
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Alcool

- -ha | 100 % pinot noir
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