
Le Chambertin Clos de Bèze est reconnu parmi les plus 
prestigieux grands crus de Bourgogne. Sa position médiane 
sur un coteau peu pentu, légèrement frais et venté, lui 
confère une texture inimitable. Au cœur de cette terre, 
un substrat profond est délicatement drapé de calcaire en 
éboulis et de limons, accumulés au fil des millénaires et 

méticuleusement mélangés par le travail culturel séculaire de l’Homme. 
C’est ici que se révèle la subtile distinction entre le Clos de Bèze et le 
Chambertin, différence dictée par la composition unique du calcaire 
bajocien et des bancs marneux, une danse d’éléments minéraux 
évoquant un héritage géologique exceptionnel. Le Chambertin-Clos de 
Bèze, perché à une altitude de 270 à 280 mètres, présente une pente 
légèrement plus accentuée que celle de son voisin Chambertin. Ces 
deux terroirs voisins, baignés de lumière, sont situés à mi-pente, balayés 
par les vents du nord et protégés des vents pluvieux venant de l’ouest. 
L’extrême finesse et la richesse aromatique, associées à un nez très 
floral, caractérisent les vins issus de cette parcelle.

2022
1 807 bouteilles  
120 magnums

Chambertin-Clos de Bèze

Les vendanges de 2022, qui débutent le 31 
août, se déroulent sous des températures 
estivales. Cette année-là, la saison viticole 
est marquée par des contrastes climatiques 
saisissants. Après un automne pluvieux et 
un décembre glacial, les mois de février et 
mars apportent une douceur inhabituelle. 

Le printemps 2022 se distinguant par 
un temps sec et ensoleillé, se montre 
particulièrement clément, culminant en mai 
avec les températures les plus élevées des 
cinquante dernières années, favorisant une 
croissance vigoureuse de la vigne. L’été, l’un 
des plus chauds depuis 2003, est ponctué 
de canicules fin juin, mi-juillet et tout au long 
du mois d’août. Malgré la chaleur intense, les 
réserves hydriques accumulées durant l’hiver 
permettent une maturation harmonieuse des 
raisins. 
Le millésime 2022, bien que façonné par des 
conditions climatiques extrêmes, donne 
naissance à des vins d’une grande finesse 
et d’une élégance remarquable, offrant une 
fraîcheur exquise et des volumes généreux en 
bouche.
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Notes de dégustation
Ce vin gracieux et intense déploie une envergure 
impressionnante, avec un éclat de fruit 
rayonnant. Plus étoffé que le Chambertin, il 
se distingue par une harmonie parfaite et une 
présence magistrale et fascinante.

Date de plantation Superficie Cépage Alcool

+ de 55 ans Raisins achetés 100 % pinot noir 13°



Ru
ch

ot
te

s-c
ha

m
be

rt
in

M
on

ts
Lu

isa
nt

s

Re
ni

ar
d

Au
x

Éc
he

ze
au

x

La
 B

ur
ieLe

s C
er

cu
eil

s

Le
s C

ha
m

ps
 

de
 L

a 
Vi

gn
e

Pa
qu

ier
 d

es 
C

hê
ne

s 
et

 F
ou

rn
ea

u

La
 P

er
riè

re

Vi
gn

es 
Be

lle
s

Au
x

C
ha

rm
es

Le
s

G
en

av
riè

re
s

M
az

is-
ch

am
be

rt
in

Au
 C

lo
sea

u
C

he
rb

au
de

s

Le
 F

ou
rn

ea
u

C
lo

s P
rie

ur

Jo
ui

se

En
Se

uv
re

y

Be
l A

ir

Le
s B

ra
s

Pe
tit

e C
ha

pe
lle

Au
x

C
he

sea
ux

En
 P

al
lu

d

En
 E

rg
ot

Au
x

C
om

bo
tte

s

Be
l-a

ir

C
ha

m
ps

-c
he

ny
s

La
tri

ciè
re

s-c
ha

m
be

rt
in

C
lo

s P
rie

ur
-b

as

Iss
ar

ts

Le
s E

po
in

tu
re

s

Le
s C

or
be

au
x

C
lo

s 
de

s O
rm

es

Ro
nc

ev
ie

C
lo

s 
de

 L
a 

Ro
ch

e

Au
x 

Et
elo

is

C
lo

s 
de

 L
a 

Ro
ch

e

C
lo

s 
de

 L
a 

Ro
ch

e

G
EV

R
EY

-
C

H
AM

BE
RT

IN

C
ha

rm
es

-
C

ha
m

be
rt

in

C
ha

m
be

rt
in

-
C

lo
s d

e 
Bè

ze
M

az
oy

èr
es

-
C

ha
m

be
rt

in

G
rio

tte
-

C
ha

m
be

rt
in

C
ha

pe
lle

-
C

ha
m

be
rt

in

C
ha

m
be

rt
in

Le
s S

eu
vr

ée
s


