Chambertin

2 O 2 2 Le Chambertin est incontestablement considéré
comme l'un des cinq meilleurs grands crus de
Bourgogne. Sa position médiane sur un coteau peu
pentu et légérement frais et venté lui confére un
grain de texture d'exception. Au coeur de ce terroir,
se trouve un sol profond, délicatement revétu d'un
manteau d'éboulis calcaires et de limons, déposés
patiemment au fil des millénaires et entrelacés par la main
minutieuse de 'homme et de son travail de culture multiséculaire.
Le Chambertin, légérement moins pentu que le Clos de Béze,
bénéficie d'un vent plus frais, apporté par la proximité de la
Combe Grisard qui apporte les vents des collines. I[déalement
orientée a l'est, ce terroir bénéficie de la meilleure exposition
au soleil, en particulier le soleil du matin. Niché a mi-pente, ce
terroir posséde une remarquable capacité a absorber 'eau, ce qui
fait du Chambertin I'un des plus beaux terroirs de Bourgogne.
La couleur pourpre de ce vin, son bouquet aromatique et ses
notes de fruits rouges dénote d'une plénitude de saveurs
exceptionnelle.

Notes de dégustation

Formidable structure et profondeur dans ce vin
ferme, seigneurial, dont le fruit frais et radieux
s'accompagne d'une fine réduction noble, gage de
bon vieillissement.
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'ARPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

GEVREY-
GR’;:ECRU i SRR Le printemps 2022 se distinguant par
B oo ol s e un temps sec et ensoleillé, se montre
BERROT-MINOT I Cerifsicto . particulierement clément, culminant en mai
R g o avec les températures les plus élevées des
& g iy cinquante derniéres années, favorisant une
- [y A 3y croissance vigoureuse de lavigne. L'été, I'un
7 I i 7 L e des plus chauds depuis 2003, est ponctué
s e [ S / TS de canicules fin juin, mi-juillet et tout au long
du mois d'ao(t. Malgre la chaleur intense, les
- 8 réserves hydriques accumulées durant I'hiver
permettent une maturation harmonieuse des
Lesvendanges de 2022, qui débutent le 31 raisins.
aolt, se déroulent sous des températures Le millésime 2022, bien que fagonné par des
estivales. Cette année-I13, la saison viticole conditions climatiques extrémes, donne
est marquée par des contrastes climatiques naissance a des vins d'une grande finesse
saisissants. Aprés un automne pluvieux et et d'une élégance remarquable, offrant une
undecembre glacial, les mois de fevrier et fraicheur exquise et des volumes généreux en
mars apportent une douceur inhabituelle. bouche.
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