TERROIR

superficie : 0,6 ha
Age de la vigne : 77 ans
La partie supérieure de la Combe d'Orveau contient plus de cailloux et de roches affleurentes,
apportant finesse et minéralité. La partie inférieure, proche du Musigny est composée de
terres plus fines contenant plus de limons et apportant plus de densité, de profondeur et de
fraicheur au vin. La cuvée ultra de Chambolle Musigny ler cru La Combe d'Orveau est
produite a partir de la partie la plus ancienne de cette vigne qui jouxte le Musigny.

WWW.perrot-minot.com



